
Apéritifs
CAMPARI 4cl, SUZE 4cl 4,50
SPRITZ «MAISON» 15cl 8,50
Aperol, Prosecco, trait de Perrier, rondelle d’orange 

CHAMBORD PISCINE «MAISON» 15cl 9,50
Liqueur de framboise, Freixenet, zest d’orange, glace pilée

PASTIS 2cl, RICARD 2cl 3,90
PORTO ROUGE OU BLANC 4cl 4,20
MARTINI ROSSO, BIANCO, ROSATO 6cl 4,60
KIR AU VIN BLANC 12cl Crème de cassis, mûre, pêche, framboise, cerise, fraise 4,30
AMERICANO «MAISON» 6cl 6,50
KIR ROYAL 12cl Crème de cassis, mûre, pêche, framboise, cerise, fraise 5,60
PINEAU ROUGE OU BLANC 4cl 4,30
MARTINI GIN ROUGE OU BLANC 8cl 7,30
LILLET ROUGE, ROSÉ OU BLANC 5cl 5,50

Whiskies 4 cl
CLAN CAMPBELL, J&B  7,00
BALLANTINE’S FINEST, JAMESON, HAIG CLUB  7,60
FOUR ROSES YELLOW, JACK DANIEL’S, BUSHMILLS 7,90
CHIVAS REGAL, CARDHU, WOODFORD, GLENFIDDICH  9,10
ABERLOUR 10 ANS, OBAN  9,10
TALISKER 10 ANS, DALWHINNIE 15 ANS  9,10
GLENLIVET 12 ANS, KNOCKANDO 12 ANS 9,10
JACK DANIEL’S Tennessee Apple 9,30
JACK DANIEL’S Single Barrel, JACK DANIEL’S Rye 9,30
JACK DANIEL’S Honey liqueur, FIRE JACK Tennessee 9,30
THE SEXTON Single malt, MONKEY SHOULDER 9,30
STRATHISLA 12 ANS, TOGOUCHI 10,20
FUJI-SANROKU 50°, NIKKA Barrel 10,20

Cocktails de bière
VODKAMINATOR Heineken, vodka, jus de citron vert  7,90  10,50
MONACO BULL Heineken, Red Bull, sirop de grenadine 7,90 10,50
STOP & GO Affligem blanche, Rhum Blanc, Soho, sirop de pêche 7,90 10,50
DESPEJITO Desperados, rhum blanc, menthe fraîche,  7,90 10,50
quartiers de citron vert, sucre de canne, glace pilée  

CASSE NOISETTE Heineken, rhum brun, sirop de noisette 7,90 10,50
THE BRITISH Affligem blanche, gin, sirop de citron 7,90 10,50
CUBA DESPE Desperados, rhum blanc, sirop de vanille 7,90 10,50
PICON BIÈRE Heineken, Picon bière  7,90 10,50
MONACO Heineken, limonade, sirop de grenadine 5,80 7,30
PANACHÉ Heineken, limonade 5,30 6,80

33 cl                     50 cl

Bières bouteilles
MORT SUBITE KRIEK LAMBIC - Belgique - fruitée - 4° - 33cl 7,50
MORT SUBITE  WITTE - Belgique - fruitée - 5.5° - 33cl 7,50
CHIMAY BLEUE - Belgique - brune - 9° - 33cl  8,70
LAGUNITAS IPA - USA - blonde - 6.2° - 35.5cl 8,30
DESPERADOS RED - France - 5.9° - 33cl 7,70
HEINEKEN 0.0% - Hollande - blonde sans alccol - 0.0% - 33cl 5,60

L’ ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION 
PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.

33 cl             50 cl

Nos bières pression
BLONDE  5° 6,80 8,70
Bière blonde d’origine hollandaise, fine et légère, 
à la couleur dorée, au goût dominé par des notes 
fruitées et houblonnées.

BLONDE 6,8° 7,40  9,40
Bière blonde d’abbaye d’Affligem, d’un blond 
soutenu et à la couleur légèrement ambrée, au 
goût fruité et équilibré, offrant une véritable 
richesse aromatique.

TRIPLE 8,5° 7,60  9,60
Bière belge de spécialité, élaborée dans la 
tradition des bières belges triples, d’un blond 
soutenu et d’un parfum remarquable de malt et de 
houblon, délivrant des saveurs douces et fruitées.

FRUITS ROUGES 5,2° 7,60  9,60
Bière belge de spécialité, à la couleur rouge  et au 
goût dominé par un mélange d’arômes de fruits 
rouges, d’épices et de houblon, soutenue par sa 
richesse en malt.

BLANCHE 4,8° 7,40  9,40
Un goût acidulé, légérement fruité, une fraîcheur 
agrumes mais très éphémère, un fond malté épicé, 
fluide avec carbonatation bien présente (eau 
gazeuse) une douceur induite par une amertume 
peu perceptible.

 DESPERADOS  5° 7,60  9,60
Bière née du mariage de la bière blonde et du 
parfum de tequila, d’une couleur jaune soleil brillant 
et limpide, au goût puissant et prononcé par les 
saveurs citronnées et les quelques notes épicées.

DEMANDEZ LA BIÈRE DU MOIS  7,60  9,60

SUPPLÉMENT SIROP                                  0,50

HAPPY BEERS 7 /7 de 17h à 19h
Le 50 cl au prix du 33 cl uniquement sur les bières pression et cocktails de bière

Assiettes  
à partager
Servies aux horaires de restauration 
de 12h à 14h30 et à partir de 18h

NACHOS  Chips de maïs, cheddar fondu 9,90
PANIER CRISPY POULET  Poulet croustillant aux cornflakes, sauce barbecue 6,20
PLANCHE MIXTE Chèvre, bleu, Camembert, reblochon,  16,30
saucisson sec, jambon de pays, chorizo, rillettes, pâté, beurre, cornichons, salade
ASSORTIMENT DE TAPAS 12 pièces 9,80
Ailerons de poulet, beignets d’oignons, sticks de mozzarella
ASSORTIMENT DE TAPAS XXL 18 pièces 15,00
Ailerons de poulet, beignets d’oignons, sticks de mozzarella
PLANCHE DE CHARCUTERIES   15,30
Saucisson sec, jambon de pays, chorizo, rillettes, pâté, beurre, cornichons, salade 
PANIER DE FRITES 4,50

Nachos

richesse en malt.

BLANCHE 
Un goût acidulé, légérement fruité, une fraîcheur 
agrumes mais très éphémère, un fond malté épicé, 
fluide avec carbonatation bien présente (eau 

Nos bières pression
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les classiques 33cl    12,50
MARGARITA AMOR Tequila, triple sec, nectar de framboise, jus de citron vert, sucre de canne

LYNCHBURG Jack Daniel’s, triple sec, limonade, Pulco, quartiers de citron vert, glace pilée

PANIC ROOM Vodka, triple sec, jus de citron vert, sirop de mûre

CUBA LIBRE Rhum Havana Club 3 ans, quartiers de citron vert, Coca-Cola, jus de citron vert

SEX ON THE BEACH Vodka, triple Sec, jus d’orange, nectar de mangue, sirop de grenadine

MAÏ TAÏ Rhum blanc, Rhum brun, triple sec, jus de citron vert, sucre de canne

LAST DANCE Vodka, liqueur de framboise, jus de citron vert, limonade

LONG ISLAND Rhum, Vodka, Tequila, triple sec, Gin, Coca-Cola, quartiers de citron vert, sucre de canne

LONDON STYLE Vodka, Grand-Marnier, jus de citron vert, sucre de canne

CAÏPIRINHA Cachaça, quartiers de citron vert, jus de citron vert, sucre de canne, sucre roux, glace pilée

PINA COLADA Rhum blanc, lait de coco, jus d’ananas, sucre de canne

COCO BEACH Malibu, rhum blanc, jus d’ananas, sirop de grenadine

SEA SEX AND SUN Malibu, Soho, nectar de banane, sirop de grenadine

HONEY BAR Jack Daniel’s Honey, triple sec, jus d’ananas, jus d’orange

DAÏQUIRI CLUB Rhum blanc, jus de citron vert, sucre de canne, 1 purée de fruits au choix :
                                                      Banane, exotique, ananas, kiwi, framboise, mangue ou abricot

ZOMBIE Rhum blanc, Rhum brun, liqueur d’abricot, jus d’ananas,  sucre de canne

BANANA RHUM FRAPPÉ Rhum brun, liqueur de banane, jus d’orange, sirop de grenadine

PINK ELEPHANT Rhum blanc, Malibu, Pisang Ambon, jus d’ananas

PARADISE Gin, liqueur d’abricot, jus d’orange, sucre de canne

PURPLE GIN Gin, nectar de framboise, sucre de canne, tonic

SPRING BULL Vodka, Manzana,  jus de citron vert, Red Bull

FAMOUS SUNRISE Vodka, liqueur de framboise, jus d’ananas

BLACK DIAMOND Vodka, rhum blanc, nectar de framboise, sucre de canne

BLUE SUEDE Vodka, gin, triple sec, jus d’orange, sirop de curaçao

les spéciaux 26cl  12,50
KRAK’N STORMY Rhum Kraken, ginger beer, quartier de citron vert

CLOVER Vodka, Amaretto, jus de citron vert, jus de pomme, sucre de canne, glace pilée

TI-PUNCH Rhum 3 Rivières 5 cl, quartiers de citron vert, sucre de canne

BLUE LAGON Vodka, sirop de curaçao, jus de citron vert, glace pilée

PRETTY WOMAN Vodka, crème de cassis, Freixenet, glace pilée

JACK SOUR Jack Daniel’s, jus de citron vert, sucre de canne

HAPPY END Baileys, Amaretto, liqueur de cacao, glace pilée

TENNESSEE MULE Jack Daniel’s Tennessee Rye, ginger beer, quartiers de citron vert, glace pilée

Sans alcool 33cl   9,50
MOJITO SOFT Menthe fraîche, quartiers de citron vert, sucre de canne, sucre roux, limonade

CARIBBEAN SEA Nectar de mangue, jus d’ananas, nectar de goyave, sirop de mûre

CARRÉ ROUGE Nectar d’abricot, nectar de fraise, sirop de kiwi

FOREST Jus de pomme, nectar de banane, sirop de noisette

SOLEIL LEVANT Jus de pamplemousse, nectar de mangue, nectar de banane, sirop de litchi

GREEN DAY Jus d’ananas, jus d’orange, sirop de kiwi

LOVE COLADA lait de coco, jus d’ananas, sirop de framboise

Rhums bruns 4cl     10,00
THE DEMON’S SHARE Panama 40° 
KRAKEN Trinidad  Tobago 47°
BLACK MAGIC Caraïbes 40°
DAMOISEAU 3 ANS Guadeloupe 42°
1919 ANGUSTURA 8 ANS Trinidad  Tobago 40°
RON BARCELO République Dominicaine 37.5°
HAVANA CLUB 7 ANS Cuba 40°
RHUM BUMBU Barbados 45°
3 RIVIÈRES Martinique 40°
CLEMENT Martinique 42°
ST-JAMES Martinique 45°
LA MAUNY 1749 Martinique 40°
PACTO NAVIO Cuba 40°
DIPLOMATICO Venezuela 40°
DON PAPA Philippines 40°
DICTADOR Colombie 40°
BEACH HOUSE EPICED Ile Maurice 40°
ARCANE 12 ANS Ile Maurice 40°

Rhum blanc 4cl     10,00
PERE LABAT ISLE Marie Galante 59°

les Mojitos 33cl   12,50
Tous nos cocktails alcoolisés ont une contenance  de 5 cl d’alcool  minimum

MOJITO ORIGINAL
Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraîche, quartiers de citron vert, sucre roux et sucre de canne, Perrier

JACK APPLE MOJITO
Jack Daniel’s tennessee apple, menthe fraîche, quartiers de citron vert, sucre roux et sucre de canne, Perrier

MOJITO ROYAL
Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraîche, quartiers de citron vert, 
sucre roux et sucre de canne, Freixenet

MOJITO MANGUE
Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraîche, quartiers de citron vert, purée de mangue, 
sucre roux et sucre de canne, Perrier

MOJITO RUBY
Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraîche, quartiers de citron vert, purée de framboise, 
sucre roux et sucre de canne, Perrier

MOJITO EXOTIQUE
Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraîche, quartiers de citron vert, purée exotique, 
sucre roux et sucre de canne, Perrier

MOJITO KIWI
Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraîche, quartiers de citron vert,  purée de kiwi, 
sucre roux et sucre de canne, Perrier

MOJITO BULL
Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraîche, quartiers de citron vert, 

Cocktails 
Tous nos cocktails alcoolisés ont une contenance  de 5 cl d’alcool  minimum

L’ ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION 
PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.

Les Chauds 4 cl d’alcool      12,50
RUSSIAN, FRENCH, IRISH, ITALIANO OU CUBA COFFEE
Vodka, cognac, whisky, Amaretto ou rhum brun, sucre de canne, café, chantilly

Boissons fraîches
COCA-COLA, COCA-COLA ZERO 33cl  4,50
FUZE TEA Thé glacé 25cl  3,80
SPRITE 33cl 3,50
SCHWEPPES INDIAN TONIC, AGRUMES 25cl  4,40
ORANGINA 25cl, PERRIER 33cl 4,50
1/4 VITTEL 25cl  3,50 
JUS DE FRUITS À BASE DE CONCENTRÉ 25cl  3,50
Ananas, orange, pamplemousse, pomme, tomate, citron vert

NECTARS DE FRUITS À BASE DE CONCENTRÉ 25cl  3,50
Fraise, framboise, abricot, mangue, banane, goyave
ORANGE OU CITRON PRESSÉ 12cl  4,50
RED BULL 25cl  4,90
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Nos Entrées
ASSIETTE DE BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD et sa confiture d’oignons  8,50
CROUSTILLANTS DE CAMEMBERT Lard grillé, tomates, noix, salade, sauce salade 6,50 
ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ  8,50
BURRATA ET SA TOMATE 6,90
OEUF DUR MAYONNAISE  3,30
OEUF COCOTTE FOIE GRAS Sauce champignon, émincé de bloc de foie gras, œuf  5,90

Nos Salades de l’ENDROIT
À LA PÉRIGOURDINE Bloc de foie gras de canard, gésiers de volailles, magret de canard fumé, pommes de terre sautées, tomates, salade, sauce salade 17,90
QUEEN VICTORIA Lardons, oeuf poché, croûtons, pommes de terre sautées, tomates, salade, sauce salade 14,80
L’ENDROIT Emincé de poulet, avocat, lard grillé, tomates, oeuf dur, croûtons, salade, sauce salade 16,70
CAESAR SAUMON Saumon fumé, oeuf dur, croûtons, copeaux de Grana Padano, tomates, salade, sauce Caesar  17,60
EXOTIQUE Crevettes, avocat, ananas, tomates cerises, pommes  rosti, salade, sauce cocktail 18,40
CRISPY CAESAR Poulet croustillant aux cornflakes, tomates marinées, avocat, croûtons, salade, sauce Caesar 15,90
CHÈVRE CHAUD Muffins anglais, crottin de chèvre chaud, miel, lardons, tomates, noix, salade, sauce salade 17,90 
SALADE DE CAMEMBERT Croustillants de camembert, lard grillé, tomates, pomme de terre sautées, noix, salade, sauce salade 17,20
MEDITÉRRANÉENNE Aubergines grillées, mozzarella, jambon cru, tomates marinées, pesto, pignons de pins, salade, sauce salade 16,70

 
Salade chèvre chad

WELSH ROYAL Cheddar fondu à la bière, jambon, pain, oeuf, frites 17,60
SAUCISSE ALIGOT Saucisse de Toulouse, purée de pommes de terre et de tomme, salade 17,10
MI-CAMEMBERT RÔTI servi chaud 18,60
Camembert rôti, charcuterie, tranche de pain Poilâne grillée, pommes de terre, cornichons, salade

FISH&CHIPS Filet de poisson frit, sauce tartare, frites 15,60
CASSOLETTE DE GROSSES CREVETTES curry, carottes, courgettes, servie avec riz 18,90
PAVÉ DE SAUMON GRILLÉ Saumon à la plancha, sauce beurre blanc, servi avec tagliatelles 18,50
DOS DE CABILLAUD sauce beurre blanc, servies avec riz 17,90

Cassolette de grosses crevettes

PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.

Nos Spécialités
BIG POMME DE TERRE FAÇON SAVOYARDE  16,40
Pomme de terre, reblochon, lardons, crème ciboulette, servie avec salade verte et jambon de pays 
BIG POMME DE TERRE AU SAUMON  16,90
Pomme de terre, saumon fumé, crème ciboulette, servie avec salade verte

ŒUFS BÉNÉDICTE NORDIQUE   15,50
Muffins anglais, oeufs pochés, saumon fumé, crème ciboulette, échalotes, frites 
ŒUFS BÉNÉDICTE FAÇON PÉRIGOURDINE 16,90
Muffins anglais, oeufs pochés, magret de canard fumé, crème de foie gras, mozzarella gratinée, frites 

ŒUFS BÉNÉDICTE À L’ITALIENNE  15,30
Muffins anglais, oeufs pochés, jambon cru, mozzarella, pesto, sauce hollandaise, frites

ŒUFS BÉNÉDICTE AU CHEDDAR  15,30
Muffins anglais, oeufs pochés, poêlée de champignons, sauce Cheddar, huile de truffe, frites
TAGLIATELLES FORESTIÈRE  16,50
Tagliatelles, crème de Grana Padano, champignons, huile de truffe

Oeufs Bénédicte Nordique

L’ENDROIT CARRé...mment bon
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Nos Burgers servis avec frites
BURGER CAMEMBERT Steak haché de boeuf, lard grillé, camembert, oignons, tomates, salade, sauce burger 17,50 22,60
BURGER ORIGINAL «L’ENDROIT» Steak haché de boeuf, bacon, Cheddar, oignons, tomates, salade, sauce burger 16,90 21,60
BBQ BURGER Steak haché de boeuf, bacon, Cheddar, oignons grillés, tomates, salade, sauce BBQ 16,90  21,60
BURGER À CHEVAL Steak haché de boeuf, bacon, Cheddar, oeuf au plat, oignons, tomates, salade, sauce burger 17,40 22,40
CHICKEN BURGER Filet de poulet pané, bacon, Cheddar, oignons, tomates, salade, sauce burger 15,50
BURGER PEPPER Steak haché de boeuf, bacon, Cheddar, oignons, tomates, salade, sauce au poivre 16,90 21,90
POTATOES BURGER Steak haché de boeuf, bacon, oeuf au plat, galette de pommes de terre, Cheddar, oignons, tomates, salade, sauce burger 19,30 23,80
BLUE CHEESE BURGER Steak haché de boeuf, bacon, Cheddar, oignons, tomates, salade, sauce au Bleu 16,50 21,70
BURGER MONTAGNARD Steak haché de boeuf, bacon, tranche de Reblochon, lard grillé, oignons grillés, tomates, salade, sauce burger 17,50 22,60
BURGER BURRATA Steak haché de boeuf, demie-burrata, jambon de pays, tomates, salade, sauce pesto 18,10 22,90

PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.

150 G 300 G

PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.

Tartare ibérique 
cru ou pôêlé

NOS Viandes
ENTRECÔTE Pièce de boeuf de 250g environ, goûteuse et persillée, frites 22,80
ONGLET  Pièce de boeuf tendre et savoureuse de 180g environ, frites 18,10
CÔTE DE BOEUF  Côte de boeuf 450g à fleur de sel, os à moelle, frites 28,10
BROCHETTE DE BOEUF 300g, poivrons, frites, salade 23,70
CARPACCIO DE BOEUF pesto, copeaux de Grana Padano, frites, salade 17,60
TARTARE IBÉRIQUE CRU OU POÊLÉ Viande hachée de 180g environ,  19,10
assaisonnement maison, chorizo, copeaux de grana padano, frites, salade

TARTARE CLASSIQUE CRU OU POÊLÉ 17,70
Viande hachée de 180g environ, assaisonnement maison, frites, salade

DEMI POULET RÔTI MARINÉ TANDOORI  frites 15,90
MAGRET DE CANARD TRANCHÉ sauce miel, pommes de terre sautées 19,20
ANDOUILLETTE AAAAA  sauce moutarde, frites 17,20

GARNITURE SUPPLÉMENTAIRE  3,20
Frites, haricots verts, pommes de terre sautées, riz, salade verte, pâtes
SUPPLÉMENT  0,90
Sauces : poivre, BBQ, tartare, bleu, échalotes, béarnaise, 
cheddar, miel, moutarde

T11,90demandez au serveur le plat du jour
Uniquement le midi, hors week end et jours fériés

Burger Camembert
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Nos Pizzas
VA BENE Sauce pizza, boules de mozzarella, tomates cerises, olives noires, jambon de pays, salade  17,60
MARGHERITA Sauce pizza, mozzarella, olives, origan  12,90
REINE Sauce pizza, jambon, champignons, mozzarella, origan 13,80
4 FROMAGES Crème fraîche, Bleu, chèvre, mozzarella, reblochon 16,60
REBLOCHONNE Crème fraîche, emmental, reblochon, oignons, lardons, pommes de terre 16,40
TARTUFO Crème fraîche, mozzarella, crème de truffe, copeaux de Grana Padano, jambon de pays 18,80
MAXI CHORIZO Sauce pizza, mozzarella, chorizo, rondelles de tomates fraîches, huile basilic 16,40
NORDIQUE Crème fraîche, saumon fumé, mozzarella, quartier de citron jaune 17,50
ORIENTALE Sauce pizza, mozzarella, merguez, poivrons, oeuf, olives 15,60
INGRÉDIENT SUPPLÉMENTAIRE          2,00                               Sauf saumon fumé et bloc de foie gras 4,20

Nos Tartines et Croques 
servis avec frites et salade
CROQUE ORIGINAL Pain de mie gratiné au fromage, béchamel, jambon blanc 13,50

CROQUE TRUFFE Pain de mie gratiné au fromage,  crème de truffe, béchamel, jambon de pays  15,60

TARTINE SAUMON Pain Poilâne, mozzarella, crème ciboulette, saumon fumé, avocat 17,70
TARTINE SAINT-MARCELLIN  17,10
Pain Poilâne, crème fraîche, Saint-Marcellin rôti, mozzarella, tomates cerises,  jambon de pays, noix 
TARTINE PROVENÇALE Pain Poilâne, crème fraîche, mozzarelle, chèvre, poivrons marinés, 15,90 
tapenade d’olives noire, jambon de pays

NOS PIZZAS SONT 
AUSSI A EMPORTER

nos Bagels servis avec frites

BAGEL SAUMON  Saumon fumé, avocat, crème ciboulette, échalotes, salade 18,40
BAGEL POULET  Émincé de poulet, crème de champignons, crème de truffe 18,10
BAGEL VEGGIE  Fromage frais, avocat, tomates marinées, pignons de pins, miel, salade 17,10
BAGEL TOSCAN  Jambon de pays, chèvre, tomates marinées, salade, pignons de pins,  17,90
crème ciboulette, échalotes, salade

Tartine saumon

PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.

Pizza Tartufo

Menu enfant
de moins de 12 ans

BURGER KID Steak 120g  FRITES ET SALADE OU CORDON BLEU, FRITES ET SALADE OU SAUCISSES, FRITES ET SALADE

+
COUPE 2 BOULES OU FROMAGE BLANC OU CRÊPE AU SUCRE OU AU NUTELLA

+
VITTEL 25cl OU COCA-COLA 25 cl OU ORANGINA 25cl OU JUS DE FRUITS 25cl

33

Menu enfant

3333333333333333333333

T9,80

ENDROIT menu 24x32 1123.indd   6 22/11/2023   17:47:11



Nos douceurs 
de l’Endroit

VERRINE EXOTIQUE Fait maison, crème pâtissière, biscuit cuillère,  9,10
morceaux ananas, mangue, purée de passion, Chantilly, brisures de framboises

PROFITEROLES Amandes éffilées, Chantilly 8,00
MEGA COOKIE CHOCOLAT BLANC  6,90
Servie avec une boule de glace caramel, Chantilly

BABA AU RHUM et son shoot de rhum 9,20
MOELLEUX AU CHOCOLAT Servi avec crème anglaise  6,10
TARTE TATIN Avec sa boule vanille ou crème fraîche 7,60
TIRAMISÙ Fait maison 5,90
TARTE AU CITRON MERINGUÉE  6,00
CRÈME BRÛLÉE Fait maison 5,70
ÎLE FLOTTANTE  5,10
MOUSSE AU CHOCOLAT Fait maison 5,60
FROMAGE BLANC Coulis de fruits rouges 5,30
SUPPLÉMENT INGREDIENT Chantilly, Nutella, 1 boule de glace 2,00

Nos Crêpes fait maison
SUCRE  4,40
NUTELLA®  4,90
NUTELLA® BANANE , CHANTILLY 6,30
SUPPLÉMENT INGREDIENT Chantilly, Nutella, 1 boule de glace 2,00

nos Bagels servis avec frites

BAGEL SAUMON  Saumon fumé, avocat, crème ciboulette, échalotes, salade 18,40
BAGEL POULET  Émincé de poulet, crème de champignons, crème de truffe 18,10
BAGEL VEGGIE  Fromage frais, avocat, tomates marinées, pignons de pins, miel, salade 17,10
BAGEL TOSCAN  Jambon de pays, chèvre, tomates marinées, salade, pignons de pins,  17,90
crème ciboulette, échalotes, salade

Nos Coupes glacées
COUPE DE L’ENDROIT 8,90
Crèmes glacées chocolat, vanille, caramel beurre salé, 
morceaux de brownie, sauce chocolat, biscuit, Chantilly

MISS WHITE  Crèmes glacées vanille, sauce chocolat,  7,60
copeaux de chocolat, biscuit, Chantilly

CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS  7,60
Crèmes glacées café ou chocolat , vanille, 
sauce café ou chocolat, amandes éffilées, biscuit, Chantilly

COUPE FRAÎCHEUR Crèmes glacées framboise, 8,10
fraise, pistache, coulis de fruits rouges, meringue, biscuit, Chantilly

COUPE REMEMBER  7,80
Crèmes glacées caramel, vanille, 
sauce caramel, cacahuètes, biscuit, Chantilly

JAMAÏCAINE Crèmes glacées rhum-raisin, café, vanille, 8,10
sauce chocolat, noix, biscuit, Chantilly

BANANA SPLIT 8,10
Crèmes glacées chocolat, vanille, fraise, sauce chocolat, 
biscuit, Chantilly

ICE BERG  8,90
3 boules menthe-chocolat, Get 27 4 cl, Chantilly

COLONEL 8,90
2 boules sorbet citron, vodka 4 cl

COUPE  GLACÉE                2 boules   4,80                      3 boules 6,30
PARFUMS AU CHOIX : 
GLACES : Vanille, chocolat, café, menthe-chocolat, caramel beurre salé, 
pistache, rhum-raisins, noix de coco

SORBETS : Citron, fraise, framboise

Boissons chaudes
CAFÉ, DÉCA , CAFÉ LONG 2,30

DOUBLE CAFÉ, CAFÉ CRÈME 3,40

CAFÉ VIENNOIS, CAPPUCCINO 5,20

CHOCOLAT CHAUD Maison grand format  5,50

CHOCOLAT VIENNOIS Maison grand format  6,20

THÉ OU INFUSION Demandez notre sélection 4,10

l’Assiette de fromages  7,20

PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.

Café ou thé gourmand
CAFÉ OU DÉCA OU THÉ AVEC SES MIGNARDISES  7,50

Verrine exotique

PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.
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La Carte des Vins
VINS ROUGES
BORDEAUX  BLAYE CÔTES DE BORDEAUX AOP Château Vieux Charron  5,60 17,70 26,50
BORDEAUX  HAUT-MÉDOC AOP Cru Bourgeois, Château d’Arcins  7,20 26,60 36,10
BORDEAUX  SAINT-ESTEPHE AOP Marquis de Saint Estèphe  8,70 28,20 43,80
BORDEAUX  SAINT-ÉMILION GRAND CRU AOP Château Boutisse  8,90 28,50 44,30

ALSACE  PINOT NOIR AOP Wolfberger, Signature 5,80 18,20 28,80
BOURGOGNE  HAUTES CÔTES DE NUITS AOP Nuiton Beaunoy  7,50 24,80 37,40
RHÔNE  CÔTES DU RHÔNE VILLAGES PLAN DE DIEU AOP 6,90 22,00 34,50
 CJVT : Camaret-sur-aigues, Jonquière, Violès et Travaillant ! 

BEAUJOLAIS  BROUILLY AOP La Chapelle de Venenge 6,60 20,90 32,90

LANGUEDOC  PIC SAINT LOUP AOP Grands Terroirs Gérard Bertrand 6,40 20,30 32,90

VINS BLANCS
SUD-OUEST  CÔTES DE GASCOGNE IGP XVIII Saint-Luc (moelleux) 6,40 19,80 30,90
DORDOGNE MONBAZILLAC AOC Château Haute-Fonrousse (moelleux) 7,40 24,40 36,80
BOURGOGNE  BOURGOGNE AOP Les Côtes Salines, chardonnay   5,80  20,30 28,50
LOIRE  POUILLY FUMÉ AOP Domaine des Fines Caillottes 8,50 26,30 44,30

VINS ROSÉS
CORSE  ÎLE DE BEAUTÉ IGP Costa Serena 5,60 17,10 27,70
LANGUEDOC  PAYS D’OC IGP Gris Blanc Gérard Bertrand 5,80 17,80 28,80

VINS BIO
MERLOT  PAYS D’OC IGP Naturalys  rouge 5,60 17,50 27,80
CHARDONNAY  PAYS D’OC IGP Naturalys blanc 5,60 17,50 27,80

CHAMPAGNES                           16 cl                                             75 cl

CHAMPAGNE  BRUT AOP JACQUART Brut Mosaïque 9,90  70,00
CHAMPAGNE  BRUT AOP JACQUART Rosé Brut Mosaïque 10,50  70,00
CHAMPAGNE  BRUT AOP MUMM «Cordon rouge»   90,00

14,5 cl              50 cl                 75 cl

DEMANDEZ 
NOTRE SÉLECTION 

VIN DU MOIS

Les Eaux
                           FINEMENT PÉTILLANTE    75cl  5,50

                          75cl  5,50

SUPPLÉMENT SIROP  0,50

                           FINEMENT P

Alcools & liqueurs  4 cl

RHUM BLANC OU BRUN, VODKA, TEQUILA, GIN 7,50
MALIBU, SOHO, PISANG AMBON 7,50
COGNAC, ARMAGNAC, CALVADOS 9,50
AMARETTO, COINTREAU, GRAND-MARNIER  8,50
GET 27, GET 31, MARIE BRIZARD, BAILEYS 8,00
EAUX DE VIE :  poire, mirabelle, framboise, prune 9,50
VODKA GET 8cl  9,50
MARTINI RED BULL 6cl  6,50
VODKA RED BULL 6cl 9,00

L’ ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION 
PRIX NETS SERVICE COMPRIS, EN EUROS TTC. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. PHOTOS NON CONTRACTUELLES.
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1, Allée de la Mixité
PÔLE RESTAURATION - CARRÉ SÉNART

 77127 LIEUSAINT

01 60 60 90 00

Ouvert 7j/7j de 11h00 à 1h00

U N I V E R S A L  
R E S T O P U B   S P O R T

www.lendroitcarre.fr
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